menu



COUVERT

Pdo de massa mde * manteiga
* banha de porco

PATO

Curado em casa (B60grs)

QUEIJO

De ovelha amanteigado -
Monte da Vinha (70grs)

CROQUETES

De boi velho * maionese de
chourico (2 unid)

BOLINHA DE BERLIN

Creme de presunto Pata Negra
e bacon (1 unid)

TARTELETE DE FIGADOS DE FRANGO
Beterraba

CHEROVIA

Ajo blanco * zaatar

BATATA DOCE

Mliso e pimento fumado * puré
de 1limdo e mostardas

COGUMELOS SILVESTRES

Tupinambur * gema de ovo *
estragdo

2,50eur

4,50eur

4d,50eur

9,50eur

9, 00eur

6, 00eur

9, 00eur

10,00eur

15, 00eur




TARTARO DE ALCATRA 14, 00eur
batata frita em manteiga *

gema de ovo * jus de carne e

tutano

BACALHAU CONFITADO 17,00eur
Creme de cebola * feijdo

catarino * couve grelhada

MILHOS DE CABRITO 18,00eur
Acelqgas
ROBALO DA RIA DE AVEIRO 21,00eur

Beurre blanc * caviar de
algas * gratin de batata * alface
do mar * 6leo de chourico

PORCO BISARO MATURADO 18, 00eur
Grdo de bico * hortelada *

couve lombarda * sauerkraut
de couve roxa

COSTELETAO MATURADQ 4@ DIAs 70, 00eur/kg
Batata frita * aros de

cebola * salada tomate

coracdo de boi

ARROZ DE TANMBORIL 38, 00eur

camardo * caril * sriracha
(2 pessoas)
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